


ANTIPASTI
 

Capesante Scottate, Purè di Asparagi & Porri, Rapa Rossa 1,2,4,6,7 19 €

Carpaccio di Salmone Scozzese Marinato,   18 €
Marmellata di Cipolla di Tropea, Pomodorini, Avocado 4,5,7,8,12  

Tiepido di Mare, Crema di Cardoncello, Edamame 2,4,6,7,13,14 24 €

Tartare di Manzo, Mayo alla Nocciola, Tartufo Nero della Valtenesi 1,3,5,6,8,10  19 €

Patanegra, Burrata, Crostini con Concassè di Pomodoro 1,7,8 24 €

Burratina, Millefoglie di Verdure, Basilico, Yogurt 7 16 €
 

CRUDITÉ
 

Ostrica del Giorno 6€/pz
Gambero Rosso di Ortigia 8€/pz

Scampo La Coruna 7€/pz

PRIMI PIATTI
 

Zuppa di Bouillabaisse, Crostacei, Molluschi, Crostone Aromatico 1,2,4,13,14  20 €

Risotto, Capesante, Gamberi & Bacon Croccante min. 2 persone 2,4,7,13,14  25 €

Linguina in Rosso con Astice Canadese & Perle di Tartufo Nero 1,2,4,7,12,13  28 €

Tagliolino Fresco al Ragù di Lago 1,3,4,7,13,14 18 €

Lasagna al Ragù di Quaglia, Petto & Coscia Arrostiti 1,3,5,7,9,10 22 €

Raviolo ripieno con Guancia di Vitello, Salsa al Foie Fras, Nocciole Tostate 1,3,5,7,8,9 22 € 

Cannellone con Porcini, Chiodini e Finferli, Burrata, Basilico 1,3,5,7,8 22 €

PIZZA GOURMET
 

Margherita: Mozzarella Fior di Latte, Pomodoro Datterino 1,7 15 €

Crudo: Mozzarella Fior di Latte, Pomodoro Datterino, Prosciutto Crudo di Parma 1,7,13 19 €

‘Nduja: Mozzarella Fior di Latte, Pomodoro Datterino, ‘Nduja, Gorgonzola, Noci & Miele 1,7,10,12,13 22 €

SECONDI PIATTI
 

Rombo Chiodato, Patate al Forno, Pomodorini, Olive Taggiasche & Capperi 4,6,8 24 €

Branzino, Pappa al Pomodoro, Crostino, Mont Blanc Affumicata 1,4,5,7,12  26 €

Polpo, Teriyaki, Crema di Edamame, Melograno, Mirtilli 2,4,5,7,12  24 €

Guancia di Vitello da Latte, Purè di Patate e Polvere di Rosmarino 7,8,10 22 €

Filetto di Manzo, Pak Choi, Pomodorini Confit 32 €

Fiorentina, Patate Ratte, Salsa Bernese  9 €/hg

Timballo di Radicchio Tardivo, Pomodorini Confit, Stracciatella & Melograno 1,3,5,7,8 16 €

CONTORNI
Patate al Forno 6€  | Purè di Patate 6€

Verdure al Vapore 6€ | Insalata Mista 8€

Allergeni
1. Cereali/glutine 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi 6. Soia 7. Latticini 8. Frutta con guscio 9. Sedano
10. Senape 11. Sesamo 12. Anidride solforosa 13. Lupini 14. Molluschi



DOLCI
 

Cheesecake, Crumble Salato, Gelato al 10 €
Basilico & Coulis al Pomodoro e Lamponi 1,3,5,7,8 
abbinato con Passito Lume - Selva Capuzza  17 €

Tortino al Cioccolato, Crumble Salato  10 €
al Cacao, Gelato allo Yogurt 1,3,5,7,8 
abbinato con Scotch Glenmorangie   19 €

Terramisù 1,3,5,7,8  8 €
abbinato con Rum Zacapa 23  €18

Sorbetto al Limone  6 €
abbinato con Gin Kinobi & Indian Tonic  18 €

Sorbetto alla Mela Verde Granny Smith 8 €
abbinato con Gin Hendrick’s Flora Adora  20 €
& Mediterranean Tonic

Gelato alla Vaniglia     8 €
abbinato con Espresso Martini Cocktail  18 €

Allergeni
1. Cereali/glutine 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi 6. Soia 7. Latticini 8. Frutta con guscio 9. 
Sedano 10. Senape 11. Sesamo 12. Anidride solforosa 13. Lupini 14. Molluschi


